
MGALLERY. STORIES THAT STAY.

Amuse-bouche 
Cappuccino of truffle, cep mushrooms, parmesan, granny smith apple pearls

Καπουτσίνο από τρούφα, μανιτάρια cep, παρμεζάνα, πέρλες πράσινου μήλου

First course
Sliced raw scallops, Κilada shrimps tartare, kalamansi and Ossetra caviar 

Χτένια κομμένα σε φέτες, ταρτάρ από γαρίδες Κοιλάδας, kalamansi και χαβιάρι Ossetra

Second course
Venison ravioli, roasted foie grass, celeriac & white chocolate, forest berries sauce

Ραβιόλια ελαφιού, ψητό φουά γκρα, σελινόριζα & λευκή σοκολάτα, 
σάλτσα από μούρα του δάσους

Third course
Lobster with cauliflower, mandarin, ginger, lemongrass and coconut bisque sauce

Αστακός με κουνουπίδι, μανταρίνι, τζίντζερ, λεμονόχορτο και σως από μπισκ καρύδας

Sorbet 
Blood orange & thyme
Σαγκουινι και θυμάρι

Main course
Prime beef tenderloin, parmesan stuffed baked onions, truffle potato foam 

and bordelaise sauce 
Μοσχαρίσιο φιλέτo με ψημένα κρεμμύδια γεμιστά με παρμεζάνα, αφρός πατάτας

με τρούφα και σάλτσα bordelaise

Dessert
Parfait with citrus fruit and honey, tangerine confit and crunchy pistachio nuts 

Παρφέ με εσπεριδοειδή και μέλι, κονφί μανταρίνι και τραγανά φιστίκια Αιγίνης

New year is the 
glittering light to 
brighten the dream-lined 
pathway of future

Price per person. The price includes a welcome glass of champagne and a bottle of 
wine per two persons from the list of selected restaurant labels. 

Χρέωση κατ’ άτομο. H τιμή περιλαμβάνει ένα ποτήρι σαμπάνια καλωσορίσματος και 
μία φιάλη κρασί ανά δύο άτομα από τη λιστα επιλεγμένων ετικετών του εστιατορίου.

260 €

New Year’s Réveillon

Join us to see the dazzling fireworks light up the night sky 
over the Acropolis to ring in 2022!


